~—{INDERIEN] =

4 STK. IDIYAPPAM

(herzhafter Donut aus Urid Linsen)mit Sambol

1STK ROTTI

mit Linsen

REIS MIT MILDEM FLEISCHCURRY UND LINSEN
(Hahnchen, Lamm, Rind)

MEERESFRUCHTESUPPE (1:3)

4.00 eur

5.00 eur

6.50 eur

4 Vegan]

<z




Allergene

1 - Glutenhaltige Getreide

2 - Fisch

3 - Krebstiere

(Shrimps, Garnelen, Gambas, etc.)
4 - Schwefeldioxide und Sulfite
5 - Sellerie

6 - Milch und Laktose

7 - Sesamsamen

8 - Nusse

9 - Eier

10 - Lupinen

11 - Senf

12 - Soja

13 - Weichtiere

14 - Erdnisse

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant




GEBRATENE REISGERICUTE o,
(FRIED RICE NACH ;\A/»EETC‘WALU‘ART)

1M1. VEGETARISCHER FRIED-REIS 'SPECIAL-MIX' 10.00 eur
Gebr. kulinarisches Gemuse (8)

112. FRIED REIS MIX WITH EGG 10.00 eur
Gebr. Rinderfleisch mit Gemuse (8)

113. FRIED REIS MIX WITH CHICKEN SPECIAL 12.50 eur
Gebr. Huhnerfleisch mit Gemuse  (8)

113A. FRIED REIS MIX WITH MUTTON SPECIAL 14.50 eur
Gebr. Lammfleisch mit Gemuse ( 8)

113B. FRIED REIS MIX WITH BEEF SPECIAL 14.50 eur
Gebr. Rinderfleisch mit Gemuse (8)

114A. FRIED REIS MIX SPECIAL SEAFOOD 14.50 eur
Gebr. Meeresfrichte mit Gemuse (3.8)

114B. FRIED REIS-MIX SPECIAL MIT GAMBAS 14.50 eur
Gebr. Gambas mit Gemdise (3.8)

115. VEGETARISCHER LEMON REIS 10.00 eur
Gebr. Gemuse (8)

116. LEMON REIS SPECIAL MIT CHICKEN 150
Gebr. Huhnerfleisch mit Gemuse  (8)

A) MIT GAMBAS 14.50 eur
Gebr. Gambas mit Gemuse (3.8)

B) MIT CHICKEN & GAMBAS FAE0 2
Gebr. Gemuse mit Huhnerfleisch und Garnelen (8)

C) MIT BEEF/ MUTTON 14.50 eur
Gebr. Gemuse mit Rindfleisch/ Lammflesich (8)

] Vegan|

<




Allergene '
1 - Glutenhalti
2 - Fisch

3 - Krebstiere o
(Shrimps, Garnelen, Gambas, etc.)
4 - Schwefeldioxide und Sulfite

5 - Sellerie

6 - Milch und Laktose

7 - Sesamsamen

8 - Nusse

9 - Ejer

10 - Lupinen

11 - Senf

12 - Soja

13 - Weichtiere

14 - Erdnusse

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant
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131. CHICKEN BIRYANI ORIGINAL

Biryanireis, roter Zwiebelsalat, Kalaya (Kochbananen und Auberginen) 13.50 eur
, Ananascurry, Hahnchencurry und Ei (8)
131A. BEEF/ MUTTON BIRYANI ORIGINAL g

Biryanireis, roter Zwiebelsalat, Kalaya (Kochbananen und Auberginen),

Ananascurry, Lamm oder Rindfleischcurry und Ei (8)

132. GARNELEN BIRYANI| ORIGINAL 16.50 eur

Biryanireis, roter Zwiebelsalat, Kalaya (Kochbananen und Auberginen),

Ananascurry, Garnelencurry und Ei (3.8)

132A. VEG BIRYAN!I 11.50 eur

Biryanireis, roter Zwiebelsalat, Kalaya (Kochbananen und Auberginen) und Ananascurry

R

e« SWEET CHILL SPECIAL~ »—so

e e

133.SWEET CHILLI CHICKEN 14.50 eur

Mariniert und gebr. Hahnchenfleisch in spezieller Sweet Chilli sauce, serviert mit Reis

134. CHICKEN 65 BIRYAN!I 14.50 eur
die Gewlirze des traditionellen Chicken 65 kombiniert mit unserem Biryani, mit Hahnchenschenkel Ei (8)

135. CHICKEN MANGO 14.50 eur
Mango und Hahnchenbrustfilet als sif$,herzhaftes Curry vereint, serviert mit Reis

137. PANGASIUSFISCHCURRY e
Pangasiusfilet in Currysauce, serviert mit Reis und Linsencurry (1.2)

138. VIKTORIABARSCHCURRY 14.50 eur

Viktoriabarschfilet in Currysauce, serviert mit Reis und Linsencurry (1.2)

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant
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Allergene

1 - Glutenhaltige Getreide

2 - Fisch

3 - Krebstiere

(Shrimps, Garnelen, Gambas, etc.)
4 - Schwefeldioxide und Sulfite
5 - Sellerie

6 - Milch und Laktose

7 - Sesamsamen

8 - Nusse

9 - Eier

10 - Lupinen

- Senf

12 - Soja

13 - Weichtiere

14 - Erdnusse

www.sweelchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant
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(hausgemachter Blatterteigfladen aus Weizenmehl)

150. ROTTI MIT LINSENCURRY UND SAMBAL (1) 6.00 eur S7[FERY
151. ROTTI MIT HAHNCHENCURRY UND LINSEN (1.12) 8.50 eur

154. ROTTI MIT 3 VERS. GEMUSECURRY (1.12) 8.50 eur SZIFER

155A. ROTTI MIT ROASTBEEFCURRY UND LINSEN (7.12) 12.50 eur

<«{0THUROTT] —=»

156.HAHNCHENKOTHUROTTI 560 e
mit Ei, Zwiebel, milde Peperoni und Hahchencurry (1.9)

156A. LAMM- ODER RINDFLEISCHKOTHUROTTI 10.00 eur
mit Ei, Zwiebel, milde Peperoni und Lamm- oder Rindfleischcurry (1.9)

157. KOTHUROTTI SPEZIAL (EXTRA GRORBE PORTION) 13.00eur
mit Zwiebel, milde Peperoni und Hahnchen-, Lamm- oder Rindfleischcurry (1.9)

158. KOTHUROTTI MIT GEMUSE

mit Zwiebel, milde Peperoni und verschiedenen Gemusecurrys

159. KOTHUROTTI MIT GARNELEN UND FLEISCH NACH WAHL 13.00 eur
mit Zwiebel, milde Peperoni und Hahnchen-, Lamm- oder Rindfleischcurry (1..3.9)

159.A KOTHUROTTI MIT GARNELEN 13.00 eur

mit Zwiebel, milde Peperoni und Garnelencurry

159.8 KOTHUROTTI SWEET CHILLI SPEZIAL MIX e




Allergene

1 - Glutenhaltige Getreide

2 - Fisch

3 - Krebstiere

(Shrimps, Garnelen, Gambas, etc.)
4 - Schwefeldioxide und Sulfite
5 - Sellerie

6 - Milch und Laktose

7 - Sesamsamen

8 - Nsse

9 - Eler

10 - Lupinen

i -"Seip

12 - Soja

13 - Weichtiere

14 - Erdnusse

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant
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(herzhafter Pfannkuchen aus Urid-Linsen)

160.3 STK. DHOSAI MIT SAMBAR UND SAMBAL (12) 6.00 eur
161.3 STK. DHOSAI MIT 3 VERSCH.GEMUSECURRY UND SAMBAL ( 12) 8.50 eur
163.3 STK. DHOSAI MIT EI, SAMBAL UND SAMBAR (09.12) 10.00 eur

164.MASALA DHOSAI SPECIAL

(gefullt mit einem Auberginen- und Kartoffelcurry) (12) 9.00 eur
165. 2 STK. DHOSAI MIT FISCHCURRY, SAMBAL UND LINSENCURRY (12) 12.00 eur

167. 2 STK. DHOSAI MIT RIND- ODER LAMMCURRY, 13.00 eur
SAMBAL UND LINSENCURRY (12) ;

168. 2 STK. DHOSAI MIT EINEM ORIENTALISCHE GEMUSECURRY 10.50 eur
(Auberginen, Zucchini, Kichererbsen, Kirbis und Kochbananen) (12)

(G— }D@ — 5,

170.6 STK. IDIYAPPAM MIT LINSENCURRY (12) 6.00 eur

171. 6STK. IDIYAPPAM MIT 3 VERSCH.GEMUSECURRYS (12) o e

173.6STK. IDIYAPPAM MIT FISCHCURRY 12.00eur
mit Fischcurry und 2 versch.Gemusecurrys (4.12)

175.6STK. IDIYAPPAM MIT FLEISCHCURRY 2D cur

mit Hahnchen-, Lamm- oder Rindfleischcurry und 2 versch. Gemisecurrys

176. IDIYAPPAKOTHU MIT HAHNCHEN 9.00 eur
mit Eier, Zwiebeln, milde Peperoni und Hahnchenfleischcurry (9)

176A.IDIYAPPAKOTHU MIT LAMM- ODER RIND 10.00 eur
mit Eier, Zwiebeln, milde Peperoni und Lamm~- oder Rindfleischcurry (9)

177.IDIYAPPAKOTHU MIT GARNELEN 13.00 eur
mit Eier, Zwiebeln, milde Peperoni und Garnelencurry (3.9)

177A.IDIYAPPAKOTHU MIT LAMM- ODER RIND 9.00 eur

mit Zwiebeln, milde Peperoni und verschiedenen Gemusecurrys (12)

g 4Vegan|

o gan|
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o gan|

o an|

o an|




Allergene

1 - Glutenhaltige Getreide

2 - Fisch

3 - Krebstiere

(Shrimps, Garnelen, Gambas, etc.)
4 - Schwefeldioxide und Sulfite
5= Sellerie

6 - Milch und Laktose

7 - Sesamsamen

8 - Nsse

9 - Eler

10 - Lupinen

11 - Senf

12 - Soja

13 - Weichtiere

14 - Erdnusse

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant
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i NDISCIE GERIOHTE s i

(INDISCH INSPIRIERTE GERICHTE NACH SWEET CHILLI ART)

BEILAGEN NACH WAHL: REIS / DHOSAI / IDIYAPPAM / ROTTI

180. CURRY VEGETARISCH 10.00 eur

Orientalischem Gemdsecurry, Auberginen, Zucchini, Kichererbsen, Kochbananen und Kiirbis (1)

180A. CURRY FRISCHES OBST 10.00 eur
mit Mango, Apfel, Birne, Kiwi und Ananas in suf3-herzhafter Currysauce (1)

181. CURRY "FRISCHES OBST" MIT HAHNCHENFLEISCH 12.00 eur
mit Mango, Apfel, Ananas, Kiwi und Hahnchenbrustfilet in sif3-herzhafter Currysauce (1)

182. CURRY BOMBAY
mit Ananas, Zwiebeln und Hahnchenbrustfilet in sif3-herzhafter Currysauce (1)

183. CURRY CHICKEN SPECIAL 13.50 eur
mit Zwiebeln, milder Peperoni, Hahnchenbrust, Tomaten, Kochbananen und Auberginen in hausgemachter Currysauce(1)

185. CHILLI CHICKEN HOT !SEHR SCHARF! 13.00 eur

mit Zwiebeln, Peperoni und Hahnchenbrust in unserer hausgemachten scharfen Currysauce (1)

186. KORMA CHICKEN 13.00 eur

mit Zwiebeln, milder Peperoni und Hahnchenbrust in unserer hausgemachten Korma-Sauce (1)

187. THANDOORI CHICKEN 16.50 eur

mit Zwiebeln, milder Peperoni, Aubergine, Kochbananen und Hahnchenbrust; Gebacken in unserer Thandoori-Sauce (1)

188. CHICKEN VINDALOO !SEHRSCHARF! A

mit Zwiebeln, milder Peperoni und Hahnchenbrust in unserer hausgemachten Vindaloo-Sauce(1)

189.GARNELEN CURRY 16.50 eur

mit Zwiebeln, milder Peperoni und gebratenen Garnelen in unserer hausgemachten Currysauce (1.3)

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant
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Allergene

1 - Glutenhaltige Getreide
2 - Fisch

3 - Krebstiere =l
(Shrimps, Garnelen, Gambas, etc.)
4 - Schwefeldioxide und Sulfite

5 - Sellerie

6 - Milch und Laktose

7 - Sesamsamen

8 - Nsse

9 - Ejer

10 - Lupinen

11 - Senf

12 - Soja

13 - Weichtiere

14 - Erdnusse

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant
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(dampfgegarte Reismehinudeln) (Die Gerichte 191-195 werden mit Sothi serviert)

191. PIDDU MIT 3 GEMUSECURRYS (1) 8.50 eur NITEN)
193. PIDDU MIT FISCHCURRY UND 2 GEMUSECURRYS( 1.4) 12.00 eur

195.PIDDU MIT HAHNCHEN-, LAMM-,
ODER RINDFLEISCHCURRY UND LINSENCURRY 12.50 eur

196. PIDDUKOTHU MIT HAHNCHEN
(STIRFRY NACH SRILANKANISCHER ART) 10.00 eur

mit Eier, Zwiebeln, milder Peperoni und Hahnchenfleischcurry (1.9)

196A. PIDDUKOTHU MIT LAMM ODER RIND 11.00 eur

(STIRFRY NACH SRILANKANISCHER ART)
mit Eier, Zwiebeln, milder Peperoni und Lamm- oder Rindcurry (1.12)

197. PIDDUKOTHU MIT GARNELEN .
(STIRFRY NACH SRILANKANISCHER ART) T
mit Eier, Zwiebeln, milder Peperoni und Garnelencurry( 1.3.12)

197A. PIDDUKOTHU MIT GEMUSE i ccan]
(STIRFRY NACH SRILANKANISCHER ART) 9.00 eur :

mit Zwiebeln, milder Peperoni und verschiedenen Gemdusecurrys (1.12)

S VEGANE GERICHTE —>>

Beilagen nach Wahl: Reis /-Dhosai-/diyappam-/-Piddu / Rotti und Linsen

G1. VEGETARISCHES KORMA (A) 12.00 eur o R

mit Zwiebeln, milde Peperoni, Tomaten, Brokkoli, Kartofeln, Brotfrucht,
Jackfrucht, Auberginen und Kirchererbsen

G2. VEGETARISCHES KORMA (B) 12.00 eur 7[R
mit Zwiebeln, milde Peperoni, Zuchchini, Auberginen , Kartofeln, Duhdi(Laaki), Brokkoli, Cassava und Kichererbsen

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant




Allergene

1 - Glutenhaltige Getreide

2 - Fisch

3 - Krebstiere

(Shrimps, Garnelen, Gambas, etc.)
4 - Schwefeldioxide und Sulfite
5 - Sellerie

6 - Milch und Laktose

7 - Sesamsamen

8 - Nisse

9 - Ejer

10 - Lupinen

11 - Senf

12 - Soja

13 - Weichtiere

14 - Erdnusse

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant




«~TIKKA MASALA—»

VT1. VEGANES TIKKA 12.00 eur "
mit Cassava, Kartoffeln, Kichererbsen, Brokkoli, Auberginen, Zuchini und Kirbis (in veganer Tikka-Sauce) ‘

VT2. VEGANES TIKKA SPEZIAL 12.00 eur o[
mit Cassava, Kichererbsen, Auberginen, Jackfrucht, Brotfrucht und Kirbis (in veganer Tikka-Sauce) TR

VT3. BROKKOLI MIT GARNELEN

mit Brokkoli, Garnelen in einer mit Knoblauch verfeinerten Tikka-ahnlichen Sauce (3)

14.50 eur

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant




z"qﬂ",\AlIergene
~1- Glutenhaltige Getreide
. 2 - Fisch
- 3 - Krebstiere
_ (Shrimps, Garnelen, Gambas, etc.)
4 - Schwefeldioxide und Sulfite
5 - Sellerie
6 - Milch und Laktose
|7 - Sesamsamen
8 - Nusse
9.« Ejer b
10 - Lupinen
11 - Senf
12 - Soja
13 - Weichtiere
14 - Erdnisse

www.sweetchilli-dortmund.de

Original Indisches Restaurant
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& GITRNKE S DER LEMT 2

i i R T 0,4L 3.50 eur
Hausgemachtes sif3es Jogurtgetrank mit purrierter Mango nach indischer Art (6)
SALZ LASSI 04L s

. r

Hausgemachtes salziges Jogurtgetrank nach indischer Art (6) -
SUBER LASSI 5 59 04L 3.00 eur
Hausgemachtes suf3es Jogurtgetrank nach indischer Art (6)
FALOODA
mit Rosensyrup aus eigener Herstellung, Vanilleeis, Mohnsamen und Wackelpudding (6) 0,4L 4.50 eur
MANGOSAFT 0,4L 3.00 eur
MANGOSCHORLE b 00w
GUAVASAFT 0,4L 3.00 eur
KOKOSWASSER 0,4L 3.00 eur

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant







co— RRRISCUUNGSGETRINKE —>

MINERALWASSER (STILL, SPRUDEL) 04L 2.00eur

0,4L 3.00 eur
APFELSCHORLE 1L 6.00eur

0,4L 3.50 eur
GINGER ALE 1L 6.00 eur

0,4 L 3.50 eur
BITTERLEMON 1L 6.00 eur

s« JKOUOLISCUE GETRINKE 5 —s

WARSIEN GRS e e
KROMBACHER PILS Gl 350
KROMBAChRS el e o
KROMBACHER ALKOHOLFREI 0,5L 3.50 eur
e -
s S
SRILANKANISCHES LION LAGER (ol 485 06251 850eur
SRILANKANISCHES LION STOUT Gol.48%)  0625L 850 eur
INDISCHES KINGFISHER LAGER Gel.48% 033L 450eur

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Indisches Restaurant
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